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Suroviny

- Maslo 250 g

- Horka ¢okolada 100 g

- Hladka mouka 260 g

. Sul 1 Spetka

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Vejce 6 ks

- Cukr krupice 250 g

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka
- Nutella 1 sklenice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

1. Maslo rozpustime a nechdme je zchladnout. Ve vodni lazni rozehrejeme cokoladu.

2. Mouku prosejeme, promichame se soli a praskem do peciva

3. Vejce uslehame s cukrem do husté pény, prislehame vanilkovy extrakt. Pak postupné uz jen
vareckou primichame mouku a nakonec rozpusténé zchladlé maslo. Polovinu smési oddélime a

primichame ¢okoladu.

4. Tésto nechame v chladu odpocinout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

5. Troubu predehrejeme na 190°C. Formicky na madlenky, orechy nebo pracny vymazeme méaslem,
vysypeme moukou a naplnime 1ziCkou téstem.

6. Peceme podle velikosti formicek drobnéjsi tvary asi 7-9 minut, vétsi 11-13 minut.

7. Upecené a vychlazené madlenky serizneme, potreme Cokoladovym krémem a slepujeme vzdy
tmavou a svétlou madlenku k sobé.



