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Suroviny

Porce: 5

- Varené oloupané brambory 250 g
- Polohruba mouka 250 g

- Nastrouhany syr 50 g

- Mléko 0.5 dl

- Vejce 1 ks

- Drozdi 20 g

. Sal 1 1zicka

- Drceny rozmaryn 1 1zicka

- Cukr 1 Spetka

- Mouka na val 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

- Nastrouhany syr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Drozdi smichame s vlaznym mlékem, Spetkou cukru a 1zickou mouky a kvasek nechdme na teplém
misté 10 minut vzejit. Jemné nastrouhané brambory smichdme v mise s moukou, soli, rozmarynem,
syrem a vejcem. Prilijeme kvasek a umichame tésto, které nechame zakryté utérkou na teplém misté
30 minut kynout. Pak ho rozvalime na pomouceném valu na plat silny asi 2 cm a vykrajime z néj
koleCka. Nechame je jesté 10 minut na valu kynout,pak je usmazime ve vysoké vrstvé rozehratého


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

oleje z obou stran dozlatova a nechame odkapat na papirové utérce. Jesté horké je posypeme
nastrouhanym syrem a ihned podavame.



