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Suroviny
- Hladka mouka 125 ¢
- Kukuri¢ny skrob 15 g
- Maslo 100 g

- Mouckovy cukr 50 g
- Ruzova voda 20 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:
1. Hladkou mouku prosijeme se Skrobem, priddme pokrajené méslo a mouckovy cukr, razovou vodu.

2. Ze zpracovaného tésta udélame maly valecek, zabalime do potravinarské folie a odlozime
odpocinout do chladu.

3. Troubu predehrejeme na 180°C, plech vylozime pecicim papirem. Tésto rozvalime na placku,
vykrajime z néj kolecka a nozem je preneseme na plech. KoleCka peceme asi 9-10 minut. Po
vychladnuti je poprasime mouckovym cukrem.
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