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Suroviny

- Hladka mouka 200 g

- Polohruba mouka 100 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Maslo 200 g

- Vejce 1 ks

. Strouhana citronové kura 0.5 1zicka
- Tvrdé barevné bonbony 1 balicek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika
Postup:

1. Z prosaté mouky, promichané s mouckovym cukrem, pokrajeného masla, vejce a citronové kury
zpracujeme tésto.

2. Z tésta vytvorime valecek, zabalime ho do potravinové folie a nechame v chladu odlezet.

3. Bonbony vybalime z obalu, rozdélime je podle barev a v hmozdifi postupné nadrtime. Z papiru si
pripravime malé kornoutky. Kornoutky naplnime drti z bonbond.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

4. Troubu predehrejeme na 180°C, plechy vylozime pecicim papirem. Tésto rozvalime na o néco
vysSi plat nez pri peceni lineckého cukrovi a vykrajujeme tvary - koleCka, kosoctverce, obdélniky. Z
vykrojenych tvara jesté vykrojime stredy a preneseme cukrovi nozem na plech.

5. Peceme ve vyhraté troubé asi 5-6 minut (cukrovi by mélo byt jesté hodné svétlé), vytdhneme plech
z trouby a stredy cukrovi vyplnime opatrné drti z bonbonll. Dopeceme dalsi 2-3 minuty.

6. Cukrovi stdhneme z plechu i s pecicim papirem a nechame je Uplné vychladnout, teprve pak je
opatrné sundavame z papird.



