Cokoladovy cheesecake
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Cokoladové susenky 250 g

- Méslo 120 g

- Smetana ke Slehani 400 ml

- Horka ¢okolada 300 g

- Tvaroh 500 g

- Cukr krupice 150 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Vejce 5 ks

. Zlutd a marcipanové hmota 100 g
- Tubicky s barevnou polevou 2 ks

Doba pripravy: 130 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

1. SuSenky rozdrtime v mixéru nebo valeCkem a promichdme je s vétsinou masla. Hmotu upéchujeme
1Zici na dno rozeviraci dortové formy vylozené pecicim papirem. Boky formy vymazeme zbylym
maslem.

2. Troubu predehrejeme na 140°C. Smetanu zahrejeme témér k varu a rozmichame v ni na kousky
pokrajenou ¢okoladu, dokud se nerozpusti. Odstavime a nechame zchladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

3. Tvaroh rozmichdme s krupici a vanilkovym cukrem. PriSlehdme vejce. Smichame tvarohovou
hmotu s ¢okoladovou smetanou, nalijeme ji na korpus a dame péct do vyhraté trouby na hodinu.

4. Z marcipanové hmoty vymodelujeme vajicka, ozdobime je a nechame zaschnout. Upeceny
cheesecake nechdme vychladnout. Ozdobime marcipadnovymi vajicky.



