Jahodova marmelada v domaci pekarne
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Suroviny

Porce: 4

- Jahody 1 kg
. Zelirovaci cukr 1 kg
- Kyselina citrénova 1 1zicka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jahody ocistime, omyjeme a napilime (neni nutné, ale jsou potom v marmeladé mensi kousky).
Vlozime je do pekarny, priddme Zelirovaci cukr a zapneme na program MARMELADA. Pred koncem
programu muzeme Cast nerozvarenych jahod rozmixovat. Po skonCeni programu vyzkousime tuhost
marmelady. Na talitek ddme 1zicku marmelady a pokud se nam po ztuhnuti zda ridka pridame 1 - 2
1zicky kyseliny citronové.

Skleni¢ky na marmeladu vysterilizujeme v troubé a vicka chvilku povarime ve vodé na sporaku. Jesté
horkou marmeladu plnime do skleni¢ek az po okraj, okraje otreme, zaviCkujeme a obratime na 5
minut dnem vzuru, aby se skleniCka zatahla.
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