Tradicni sodovy chléb - Soda Bread
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Suroviny

Porce: 6

- Hladka mouka 3 hrnek
- Kmin 2 Izice

- Jedla soda 1 1zicka

. Sul 3 1zicka

.- Podmasli 1 hrnek

- Rozinky 1 balicek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Ze vSech prisad vypracujte tésto. Muzete z néj vypracovat vétsi bochnicek, vlozit ho do chlebickové
formy nebo vytvarovat nékolik mensich bochénk, které se na povrchu narezavaji do kiize. Troubu
predehrejte na 250 °C a chléb dejte péci, az kiirka hezky zezlatne a zpevni.

Chléb je hotovy za 25 az 35 minut podle velikosti, kdyz na poklep takzvané zvoni.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

