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Suroviny

Porce: 1

- Hladka mouka 125 ¢

. Cervend paprika 1 1zi¢ka

. Pept, stl 1 ks

- Maslo 80 g

- Strouhany syr eidam 125 g
. Zloutek 1 ks

- Citronova stava 2 lzice

- Bilek 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Smichame mouku se soli, peprem a paprikou, priddme méslo na platky a michame dokud nemame
drobenku. Pak pridame syr a opét promichame, nakonec pridame zloutek a citron.stavu a uhnéteme
kompaktni smés. Zabalime tésto do félie a ddme na 20 minut do ledniCky. Tésto rozvalime na
pomouceném véle natenko a vykrajujeme tvary dle libosti o pruméru 7 cm. Dame na plech s pecicim
papirem, propichdme vidlickou, potreme bilkem a posypeme bud ¢ervenou paprikou nebo sezamem.
Peceme ve vyhraté troubé na 200 st. cca 10 min. dokud nemaji zlatavou barvu. Do tésta muzete

pridat i Cesnek.
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