Sadlova kolecka

Kategorie: Ostatni
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Polohruba mouka 500 g
- Sadlo 250 g

. Drozdi 1 ks

. Mléko 1 hrnek

- Seminka 1 balicek

. Sul 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Rozslehdame drozdi s mlékem a nechame vykvasit. Poté vSechny ingredience smichdame a zpracujeme
tésto. Dame do igelitového pytliku, az pytlik vyplave, muzeme zacit délat kolecka.

Kolecka potreme vajickem a namacime do seminek, nez dame péct, osolime.

Pec¢eme na 150°C na horky vzduch. Pe¢eme, dokud nezrtzovi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

