Pivni chleb aneb jak upeéct chleba bez kvasnic
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Suroviny

Porce: 1

- Celozrnna mouka 450 g

- Prasek do peciva 1 ks

. Sual 1 1zicka

- Med 1 1zic¢ka

- Maslo na vymazani formy 1 ks
- Mouka na vymazani formy 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Déme si predehrat troubu na 180 °C a nachystame vSechny ingredience, protoze se to musi udélat
relativné rychle.

Smichame vSechny suché ingredience, potom priddme med a postupneé i pivo. Hnéteme tésto cca 10
minut, aby bylo hutné. Potom dame do formy (velikost formy na ,cake”).

No a pak peceme cca 45 minut, ndm treba pece trouba hodné, tak to bylo i min...

No a pak, az je dozlatova upeceny, vyndame a vyklopime.
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