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Suroviny

Porce: 12

- Polotuc¢né mléko 250 ml
- Rozpusténé maslo 60 g
- Rozslehané vejce 2 ks

- Hladka mouka 560 g

. Cukr krupice 1 1zicka

. Sil 2 1zicka

- SuSené drozdi 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Suroviny dame do domdci pekarny tak, jak jdou za sebou na seznamu . Na pekarné navolime
program TESTO.

Kdyz se nebude délat v pekarné, tak kvasek a pak pridat ostatni suroviny, vypracovat tésto a nechat
kynout

Pak tésto vynddme na pomouceny val, rozdélime ho na 16 dili. Z kazdého dilu vyvalime dva stejné
dlouhé véalecky a upleteme housku - na plechu cca 15 min dokynout

Potreme vajickem - posypeme hrubou soli, kminem , mékem dle chuti.

Peceme pri 180'C + - 30 minut (zalezi komu jak pece trouba).
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