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Suroviny

Porce: 2

- Rajcata 200 g

- Sardinky v oleji 1 baleni

- Balsamikovy dresink 120 g

- Salatova okurka 100 g

. Svétly toastovy chleba 4 platek

- Cervena cibule 50 g

- Olivovy olej 3 1zice

- Kapary 10 ks

. Cerstvé mlety pept, stl - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Platky toastového chleba pokapeme ¢asti dresinku a nechame nasaknout. Rajcata omyjeme a
nakrajime na osminky. Okurku omyjeme, cibuli oloupeme a oboji nakrajime na pulkolecka. Na dno
misy naskladdme namocené platky chleba a na né rozlozime nakrdjena rajcata. Posypeme je okurkou
a cibuli a priddme odkapané sardinky rozmackané vidlickou. VSe dochutime soli, peprem, pokapeme
olivovym olejem a zbytkem balsamikového dresinku a nechame kratce odlezet. Pred podavanim

posypeme salat kapary.
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