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Suroviny

Porce: 1

- Vejce 4 ks

- Mouckovy cukr 70 g

- Maslo 70 g

- Polohruba mouka 140 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Rozinky 1 hrst

. Kandovana citrénova kura 1 hrst

. Kandovana pomerancova kura 1 hrst
- Cokoladovéa poleva 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Maslo, zloutky a oba cukry uslehame do pény, priddme mouku a snih z bilkll. Nakonec primichame
rozinky a kiru.

Dame do vymazané a vysypané formy (davka je na klasickou chlebi¢kovou) a peCeme pomalu asi 45
minut. Troubu mam plynovou, takze rozpalit a ztlumit na minimum.

Upeceny a vystydly potirame cokolddovou polevou. Pokud méate formu na beranka velkou litinovou,
bude treba mnozstvi zdvojnasobit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

