Cantuccini s mandlemi a cokoladou
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Suroviny

- Nasekané mandle 100 g

- Mouka 250 g

- Kyprici prasek 1 1zicka

- Cukr 200 g

- Muskatovy oriSek 1 1zicka
- Maslo 25 g

- Vejce 2 ks

. Cokoladové kousky 75 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemeé: Italie

Postup:

Nejprve si pripravime mandle. Bud musime sparit a zbavit slupek anebo uz koupime oloupané,
nasekané, pokud ne, tak sami nasekdme. Nebo Ize mandle pouze rozdélit na ptulky. Na plechu je v
troubé pri 190 stupnich 5 - 10 minut dozlatova opeCeme. Pak je ddme zchladit na talirek. Mizete
pouzit i jiné oriSky. Jd& mam nejradéji s mandlemi, drazsi varianta mohou byt para orechy.

Mouku smichame s kypricim praskem, pridame cukr, muskatovy orisek (nejlépe Cerstve
nastrouhany, ale z d6zi¢ky staci taky, je dost aromaticky :), zméklé maslo a vejce. Smichame bud
masinkou anebo rucné. Nakonec primichame mandle a cokoladu. Bud koupime uz slzi¢cky anebo
nasekame ¢okolddu na vareni. Lze také nahradit rozinkami.

Tésto rozdélime na Ctvrtiny. Ze ¢tvrtin vytvarujeme hadiky o délce asi 25 cm. Dame je na pecici papir
na plech a v predehraté troubé peceme pri 190 stupnich na prostredni pricce 18 - 20 min do svétlé
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zlatavé barvy. Pak cantuccini vyndame z trouby, nechame krétce ochladnout do vlazna a Sikmo
nakrajime na 1/2 cm Siroké prouzky a polozime je opét na pecici papir takrikajic na lezato nebo bok,
prosté na jednu ze stran. A dale peceme na 180 stupnu na prostredni pricce 12 - 15 min.



