Celerovy salat s redkvickami a kedlubnami
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Suroviny

- dijonska horcice 1 1zicka
. citronova stava z 1 a 1/2 citronu 1 ks
- cukr krystal 1 1zicka

. Cerstva bazalka 2 Izice

. smetana na vareni 4 1zice
. sul 1 Spetka

- celer 150 g

- kedluben 2 ks

. rapik celeru 4 ks

- redkvicky 4 ks

- ancovicky 8 ks

- tvrdy syr platky 50 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hor¢ici, citronovou $tavu z 1/2 citronu a cukr vySlehame, priddme nakrajenou bazalku, smetanu, sul
a znovu proslehame. Vychladime.

Oloupany celer i kedlubny, rapir a redkvicky nakrdjime na tenké platky. 1/2 litru vody privedeme k
varu, vlijeme do ni Stavu z 1 citronu a minutu v ni sparujeme oba celery. Pak je scedime,
proplachneme studenou vodou a vlozime do misy. Pridame ostatni zeleninu a promichame.

Zeleninu rozdélime do misek, zalijeme bazalkovym krémem, ozdobime vzdy dvéma ancovickami a
posypeme platky syra.
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