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Suroviny

- lilek 2 ks

- chilli papricka 1 ks

- ricotty 400 g

- nastrouhany parmezan 0.5 hrnek
- nastrouhany parmezan 1 2 Izice
- vejce 1 ks

. sul 1 Spetka

- Cesnek 1 strouzek

- olivovy olej 2 1zice

- bazalka 1 hrst

- rajcatové pyré 500 ml

- strouhanka 4 lzice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Lilky podélné nakrdjime na 5mm platky. Papricku zbavime seminek a nakrajime na prouzky.

Ricottu, parmezan a vejce, Cesnek, papricku a sul smichame. Platky lilku poteme olejem a po Castech
je opékame na rozpalené panvi 1-2 minuty po kazdé strané. Nakonec kazdého platku poté navrstvime
1Zici smési, pridame listek bazalky a stoc¢ime.

Na plech rozetreme 1/2 passaty, na ni navrstvime rolky, prelijeme zbylou passatou a posypeme
strouhakou. Zapékame pri 180 asi 25 minut. Nakonec posypeme parmezanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

