Krémova paprikova polévka s olivami a
pestem

Kategorie: Polévky

Autor: avelebova

Recepty.cz

Suroviny

- Cervena paprika 0.5 kg

- zlutd paprika 0.5 kg

- stredné velka cibule 2 ks
. Cesnek 1 strouzek

- olivovy olej 3 1zice

- suSené oregano 1 1zicka
- zeleninovy vyvar 600 ml
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- balzamikovy ocet 1 1zice
- olivy plnéné paprikami 2 1Zice
- bazalkové pesto 2 Izice

- oregano na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Papriky zbavené seminek nakrdjime na vétsi kousky, oloupanou cibuli i ¢esnek nasekame nadrobno.
V hrnci na rozpaleném oleji zesklovatime cibuli s ¢esnekem. Prisypeme papriky i oregano a vse
kratce orestujeme. Zalijeme vyvarem, privedeme k varu a pod poklici dusime asi 25 minut.

Papriky ve vyvaru rozmixujeme dohladka, dochutime soli, peprem a octem. Olivy nakrajime na
kolecka. Polévku rozdélime do nahréatych talirt, kazdou porci doplnime 1/2 1Zici pesta a ozdobime
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nékolika olivovymi krouzky s oreganem.



