Rohlikova polévka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- rohlik starsi 2 ks

- zelenina polévkova 250 ml
- bujon zeleninovy 1 kostka
- maslo 1 Izice

- muskatovy kvét 1 Spetka

. petrzel 1 hrst

. sul 2 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle orestujeme zeleninu. Priddme rohliky natrhané na kousky a zeleninovy bujon. VSe pak
zalijeme jednim litrem vody.

Polévku varime tak dlouho, dokud zelenina nezmékne. Potom vSe rozmixujeme nejlépe ponornym
mixérem, pridame Spetku muskatového kvétu, osolime, opeprime a zdobime nasekanou petrzelovou
nati.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

