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Suroviny

Porce: 6

- Salko - kondenzované mléko 1 plechovka
- Vejce 2 ks

- Cukr krupicovy 200 g

- Kyprici prasek do peciva 1 balicek

- Rostlinny olej 100 ml

- Mléko 750 ml

- Hladkd mouka 300 g

- Kakao 2 1zice

- Vanilkovy pudinkovy prasek 2 baleni
- Vanilkovy cukr 2 baleni

- Maslo 350 g

- Bebe susenky mlécéné 2 ks

. Cokoladové poleva 1 baleni

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Dejte varit salko - zavirené a v plechovce - na dvé hodiny ve vodni 1azni. Na spodni piskot smichejte
vejce, krupicovy cukr, prasek do peciva, olej, 250 ml mléka, mouku a kakao a udélejte tésto. Nalijte


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

ho do vymazaného a vysypaného pekace a pecte pri 180 °C asi tricet minut.

Pak uvarte nadpln: V hrnci smichejte pudinky, vanilkové cukry, 500 ml mléka a 150 g méasla, pomalu
zahrivejte a neustale michejte - varte asi dvé minuty. Jesté teply pudink nalijte na upeceny a lehce
zchladly piskot. Na néj pak polozte susenky a dejte vsechno nejméné na hodinu ztuhnout. Vychlazené
salko vySlehejte s 200 g masla. NamaZte ho na susSenky a vse polijte cokoladovou polevou. Dejte
ztuhnout na dvé hodiny do lednice



