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Suroviny

Porce: 2

- cibule 0.5 ks

- brambory 4 ks

. sul 1 hrst

- bobkovy list 4 ks
- slanina 4 platek
- olej 1 hrnek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Zhruba stejné velké brambory oloupeme, omyjeme a rozkrojime na pul. Kazdou pulku narezeme jako
véjirek a ddvame pozor, abychom brambor neprorizli, platky musi drzet pohromadé.

Anglickou slaninu narezeme na Sirsi nudlicky, cibuli na mensi kousky a stridaveé je zasunujeme do
zérezu. Do kazdého kousku dame ptilku bobkového listu.

Naplnéné brambory naskladame do zapékaci misy, pokapeme je olejem, osolime a dame zapéct do
trouby. PeCeme dozlatova.

Poznamka:

Bramborové véjirky jsou vyborné k obédu i jako lehka vecere se zeleninovym salatem. Muzes je
podavat s kyselou okurkou nebo se zelim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

