Kulajda

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Cerstvé nebo mrazené houby 1 hrst
- stredni brambory 4 ks

- bujén 1 kostka

- zakysana smetana 1 kelimek
- mouka 2 Izice

- vejce natvrdo 4 ks

- bobkovy list 1 ks

- kmin 1 Spetka

- nové koreni 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- koprova nat 1 hrst

- ocet 1 1zZice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pokréjené houby a brambory uvarime ve voné s kostkou bujonu a korenim domékka.

Polévku zahustime smetanou rozkvedlanou s hladkou moukou (muzeme zredit mlékem) a jesté chvili
povarime. Dosolime, dokyselime a vmichdme posekany kopr.

Podévame s pokrdjenym varenym vejcem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/




