Kralovi sneci s nadivkou
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Suroviny

Porce: 10

- Sneci nebo ulity ( maso a ulity se podavaji zvlast ) 24 ks
- Bilé vino 2 dl

- MenSi cibule 2 ks

- Maslo 50 g

- Olivovy olej 3 1zice

- Cesnek 5 strouZek

- Tymiadn a rozmaryn 1 snitka

- Nasekana zelena petrzelka 1 Izice

- Mleté chilli 1 Spetka

- Mlety pepr - dle chuti 2 Spetka

- Vyvar na podliti 2 dl

- Hrubd sul na vysypani pekacku 1 ks
- Nadivka

- Houska 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Maslo 50 g

- Prazskda Sunka 50 g

- Mléka 0.5 dl

- Nasekand zelena petrzelka 1 1zicka
- Muskatovy kvét 1 Spetka

. Mlety bily pept, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 200 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Postup:

1. Jemné nakrajenou cibuli zesklovatime na rozehratém masle s olivovym olejem. Pridejte Sneci
maso, prolisovany Cesnek, listky tymidnu a rozmarynu, petrzelku, chilli a trochu pepre, zalijte vinem
a duste pod pokliCkou asi 1-2 hodiny, dokud neni $neci maso ,, mékké”" (i po uvareni zistane
gumové ). BEhem dusSeni Sneky podlévejte vyvarem a teprve na zaver nechte tekutinu vydusit tak,
aby zbyla hustsi omacka.

2. Sneky nechte vychladnout a mezitim si ptipravte nddivku. Housku nakréjejte na drobné kosticky,
pokapejte je mlékem a nechte nasédknout. Zloutek utfete s mékkym maéslem, muskatovym kvétem,
trochou pepre a soli, vmichejte navlh¢enou housku, petrzelku, pazitku a Sunku nakrajenou na malé
kosticky, dobre promichejte a podle potieby dochutte.

3. Sneéi ulity oplachnéte, kazdou naplitte $nekem obalenym vydusenou omackou a pridejte trochu
nadivky. Naplnéné ulity rozlozte do pekacku vysypaného vrstvou hrubé soli a upecte je dozlatova v
troubé vyhraté na 170°C. Podavejte s bagetou.



