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Suroviny

Porce: 4

- Cerstvé pevnéjsi houby 500 g

. Zemle 400 g

- Vejce 6 ks

- Maéslo 100 g

- Stredni cibule 2 ks

- Jemné nasekana zelend petrzelka 1 hrst

. Vyvar na zvlh¢eni zemli, mize byt z masoxu 2 dl
- Tymian 1 Spetka

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

- Maslo na vymazani pekace 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Houby ocCistime, oplachneme, osusime a nakrajime na kostky. V panvi rozehrejeme maslo, pridame
nadrobno nakrdjenou cibuli a houby, spole¢né podusime asi 10 minut a nechdme trochu
prochladnout.

Zemle nakrajime na kostky, zvlhéime je vyvarem a presypeme do misy. Pfiddme dusené houby,
rozkvedlana vejce, jemné nasekanou petrzelku, osolime, opeprime, ochutime tymidnem a dobre
promichdme. Smési naplnime pekacek vymazany méslem, vlozime do trouby vyhraté na 200°C a
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peceme asi 45 minut dozlatova.

Hotovy hubnik nakrdjime a poddvame ho teply nebo i studeny.



