Kure s houbami

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny

- Naporcované kure 1 ks

- Kremenace nebo hriby 200 g
- Slanina 100 g

- Cibule 1 ks

- Jablko 1 ks

- Pepr 10 kulicka

- Jalovec 4 kulicka

- Bobkovy list 1 ks

- Tymian 0.5 1zicka

. Sul 0.5 1zicka

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

V pekdci zahrejeme nakrajenou slaninu, pridame nakrajenou cibuli a kratce osmahneme. Pridame
nakrajené jablko, houby, ochutime korenim a chvili restujeme. Smés osolime, podlijeme sklenici
vody, navrch polozime osolené kousky kurete. Peceme v predehraté troubé asi 100 minut pri 180
stupnich /dle druhu trouby/ dozlatova, nejdriv prikryté poklici, pozdéji bez. Obcas podlévame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

