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Suroviny

- Hladka mouka 250 g

. Sul 2 1zicka

- Mlety pepr 0.5 Izicka

- Prasek do peciva 2 1zicka
- Soda 0.5 1zicka

- Vejce 2 ks

- Olivovy olej 5 1zice

- Mléko 250 ml

- Mozarella 125 g

- Rajce 1 ks

- SuSené rajcata v oleji 4 platek
- Bazalka 1 hrst

. Cesnek 1 strouzek

- Natova cibulka 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Rajce rozkrojime na Ctvrtky, odstranime duzninu se seminky (pouzijeme do jiného pokrmu nebo
snime) a masitou Cast pokrajime na drobné kosticky. 0¢iSténou cibuli a cesnek nakrajime jak nejvic
nadrobno zvladneme. SuSena rajcata nechdme okapat a rovnéz nadrobno nakrajime. Totéz
provedeme i s mozzarellou. V mise smichame mouku se se soli, peprem, sodou a praskem do peciva.
V jiné misce rozslehame metlickou vejce s olejem a mlékem. Do tekuté smési vmichame i syr.
Tekutou ¢ést nalijeme k mouce, pridame i vSechno ostatni a promichdme. Muffinové dulky nebo
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ko$icky plnime do tfi ¢tvrtin. Vlozime do trouby vyhraté na 180 stupnu a upeceme dozlatova, asi 25
minut.



