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Suroviny

. Veétsi lilek 1 ks

- Kureci rizky 4 ks

- Mladé cibulky 4 ks

- Olivovy olej 3 1zice

. Lisky 250 g

. Cesnek 4 strouzek

. Provensalské koreni 0.5 1zicka
- Rozmaryn 2 snitka

. Sul 0.5 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Lilek nakréjejte na kolecka, podle potreby je jesté prekrojte na poloviny nebo Ctvrtiny, posypte soli,
nechte pul hodiny vypotit, pak kolecka oplachnéte a osuste. Lehce naklepejte kureci rizky, maso
osolte, posypte smési provensalského koreni a opecte na olivovém oleji. Prendejte maso do zapékaci
misky, vlozte do trouby a zvolna pecte 20 minut. Mezitim v panvi lehce zpénte nakrajené mladé
cibulky na olivovém oleji, pridejte k nim oc¢isténé lisky, lehce opecte a poduste 10 minut. Pridejte
lilek, nasekané strouzky Cesneku, 1zicku nasekaného rozmarynu, osolte, opeprete a domékka
poduste. Smés rozdélte na talite a pridejte upecené kureci rizky. Podavejte samotné, s pec¢ivem nebo
varenymi bramborami.
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