Kure na bylinkach a vine

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Kure 1 ks

- Slanina 40 g

. Cesnek 6 strouzek

- SusSeny rozmaryn 1 1zicka
- SuSena Salvéj 1 1zicka

. Zelena petrzelka 1 snitka
. Sul 0.5 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

- Bilé vino 150 ml

- Zeleninovy vyvar 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Kure nasekejte na porce, muzete je ¢asteCné i vykostit. Porce osolte, opeprete a posypte podrcenymi
bylinkami. V pekacku zpénte jemné nakrajenou slaninu, pridejte maso a kratce lehce osmahnéte. Do
pekacku pridejte na osminky nakrajenou cibuli, na platky nakrajeny ¢esnek, podlijte vinem, vlozte do
vyhraté trouby a zvolna pecCte domékka. Pred koncem peceni pridejte jemné nasekanou petrzelku.
Béhem peceni podle potreby podlévejte vyvarem. Podéavejte s razné upravenymi bramborami nebo

Iy,


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

