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Suroviny

Porce: 4

- Jablka - strouhand, oloupana 1 kg
- Polohruba mouka 300 g

- Bilé vino 400 ml

- Vejce 3 ks

- Skorice 1 Spetka

- Olej na smazeni 100 ml

- Poleva:

- Polotuény tvaroh 250 g

- Zakysana smetana 200 g

- Vanilkovy cukr 3 bali¢cek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny ingredience dobre promichejte a opékejte na rozpaleném oleji jako livance.
Dobré jsou teplé i vychladlé - a nejlepsi s bilou vanilkovou polevou, kterou vyrobite smichanim
tvarohu, smetany a cukru dohladka.
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