Drubezi kulicky v omacce
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Drubezi vykosténé maso 500 g
- Solamyl 1 1zice

- Vegeta 1 1zicka

- Krajend rajcata 1 plechovka
- Kukurice 1 plechovka

. Cervend paprika 1 ks

- Cibule 1 ks

- Cesnek 4 strouzek

- Feferonka 1 ks

- Nastrouhany tvrdy syr 40 g
. Sal 1 1zicka

- Pepr 1 1zicka

- Bazalka 0.5 1zicka

- Olivovy olej 4 1Zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Dribezi maso dvakrat semelte, smichejte se solamylem, vegetou, soli a peprem. Rukama
namocenyma Vv oleji ¢i vodé utvorte 16 kouli.

Na oleji lehce zpénte nakrajenou cibuli, pridejte nesekany Cesnek, feferonku a kulicky. Jakmile maso


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

ze vSech stran zbéli, pridejte konzervu i s ndlevem rajcat, na kosticky nakrajenou Cervenou papriku,
lehce osolte a opeprete a pod poklickou zvolna duste cca 15 - 20 minut.

Prisypte kukurici, nasekanou bazalku a kratce prohrejte. Podavejte posypané syrem s pecivem ¢i
bramborami.



