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Suroviny

Porce: 4

- drozdi 1 ks

- mouka polohruba 250 g
- mouka hladké 250 g

- cukr krupice 30 g

- cukr vanilkovy 1 ks

. sul 1 1zicka

- zloutek 2 ks

- mléko 300 ml

- maslo 75 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravime kvasek, nalijeme ho do mouky, pridame zbytek surovin a vypracujeme tésto. Dame je do
misy, posypeme moukou, prikryjeme utérkou a nechame na teplém misté kynout.

Z vykynutého tésta délame ruzné mensi tvary, které dlani jesté trosku splacneme. Klademe je do
rozpaleného tuku tak, aby v ném byly celé ponorené.

Smazime je po obou stranach. Nechdme okapat na mrizce, hotové posypeme vanilkovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

