Kure s kari omackou a kesu orechy
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Suroviny

Porce: 2

- Kureci stehna 2 ks

- Mensi cibule 1 ks

- Kureci vyvar 200 ml

- Kari koreni 3 1zicka

. Sul a pepr 1 1zicka

. Maéslo 1 1zice

- Hladka mouka 2 1zice

- Smetana 100 ml

- Kesu orechy 1 hrst

- Téstoviny na prilohu 1 baleni

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Kureci stehna omyjte, osolte, opeprete a posypte kari korenim. Vyplati se je i potrit zlehka olivovym
olejem. Stehna naskladejte do pekacku, oblozte najemno nasekanou cibulkou a zalijte vyvarem ci
vodou. Dejte péct do vyhraté trouby na 180 stupnu Celsia na zhruba 50 minut. Deset minut pred
koncem vykon trouby jesté zesilte, aby se vytvorila kurc¢icka. V kastralku pripravte z mouky a mésla
hladkou jisku. Zalijte ji vypekem z hotového kurete, pridejte celé orechy, zapraste kari, dolijte
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smetanou a vSe zamichejte. Omacku jesté kratce prohrejte. Téstoviny pripravte podle navodu na
obalu.



