Videnskeé venecky
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Suroviny

- Hladka mouka 300 g

- Prasek do peciva 10 g

- Horka ¢okolada 200 g

- Hera 200 g

. Zloutek 2 ks

- Cukr mouckovy 6 1zice
. Cernd kéva silna 2 IZice
Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemeé: Rakousko

Postup:

Cokoladu rozpustime ve vodni 14zni. Vymichdme zmé&klé maslo s cukrem a kdvou, piiddme Zloutky,
mouku s praskem do peciva a vlaznou cokoladu.

Vareckou vypracujeme tésto, naplnime jim cukrarsky sacek s hvézdickovou nasadkou a na plech
strikdme vénecky.

Peceme na 180 stupnu asi 15 min .

Upecené a vychladlé vénecky se muzou namacet svrchu v ¢okoladé a ozdobit lentilkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

