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Suroviny

Porce: 2

- Rybiz 31

- Voda 21

- Kyselina citrénova 50 g
- Cukr 2 kg

- Petol 1 baleni

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Cisty rybiz bez stopek zalijeme vodou,priddme kyselinu citronovou a nechdme 24 hodin stat,obcas
zamichame.

Sirup precedime,pridame cukr a sacek petolu,promichdme az se cukr rozpusti.

Nalejeme do lahvi.

Ovoce muzeme pouzit jesté jednou,postup je stejny,pouzijeme vsak jiz jen 1,5 1 vody,5 dkg kyseliny
citronové (stacii 3 dkg),2 kg cukru a petol.

Jestli-ze nechceme ovoce vyhodit,pridame 3 1 ¢erstvého ovoce a muzeme udélat dzem.Kyselina
citronova se jiz nedava,cukr podle chuti.
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