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Suroviny

- Medailonky z veprového masa (panenka nebo kyta) 12 ks
- Pekanové nebo vlasské orechy 12 ks

- SuSené merunky 6 ks

- Susené Svestky 6 ks

- Anglicka slanina 50 g

- Konak 2 Izice

- Citronova stava 1 lzice

. Sal 1 1zicka

- Pepr 1 1zicka

- Olej 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Postup:

Susené ovoce omyijte, zalijte konakem, citronem a nechte rozlezet. Medailonky lehce naklepejte,
maso shriite do ptuvodniho tvaru a do kazdého medailonku vyriznéte kapsicku. Vzdy jedno ofechové
jadro a jeden susSeny plod zabalte do malého platku slaniny a vsunte do kapsicky. Medailonky osolte,
opeprete a potrete olejem a zvolna je upecte na grilu ze vSech stran. Podavejte s riizné upravenymi
bramborami.
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