Chlupaté knedliky se Skvarky a Ccervenym
zelim
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Suroviny

. Veprovy bucek (popr. hotové skvarky) 250 g
- Syrové brambory 550 g

- Varené brambory (z minulého dne) 300 g

- Vejce 2 ks

- Hruba mouka 200 g

. Sterilované cervené zeli 300 g

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Veprovy bucek nakrajime na kosticky a vlozime do kastrolu. Mirné podlijeme vodou a zvolna
Skvarime. Varené i syrové oSkrabané brambory najemno nastrouhédme, pridame vejce, hrubou mouku
a stul. Zamichame a pomoci IZice tvorime noky, které zvolna varime ve vrouci osolené vodé. Kdyz jsou
Skvarky témeér zlatavé, priddme najemno nakrajenou cibuli a kratce osmahneme. Priddme ¢ervené
sterilované zeli, kmin, sul, cukr a podle potfeby dochutime octem. Uvarené noky, chlupaté knedliky,
vlozime do této smési a kratce prohrejeme.
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