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Suroviny

Porce: 4

- brambory varené 300 g
- mouka hrubd 300 g

- drozdi 20 g

- cukr krupice 1 1zicka

. sul 1 1Zicka

- mléko 200 ml

- vejce 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Drozdi promichdame s cukrem, zalijeme troskou mléka. Nechame vzejit kvasek.

Brambory nastrouhdme najemno a smisime s osolenou moukou. Vejce vidlickou rozslehame ve
zbylém mléce a nalijeme do pripravené bramborové smési. Nakonec pridame kvasek a dobre
promisime. Tésto nechdme kynout v teple asi ptl hodiny.

Z vykynutého tésta 1zici vykrajujeme kousky, které na pomoucené plose tvarujeme na placicky.
Smazime na panvi po obou stranach.

Ochutime Cesnekem utrenym se soli a trochou vody (nebo mazeme povidly).


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

