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Suroviny

- Hera50 g

- Hladka mouka 500 g

- Mléko - vlazné 250 ml

. Zloutky 1 ks

- Cukr krupicovy 40 g

. Sul 1 Spetka

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Drozdi 1 kostka

- Maslo - rozpusténé 3 1zice
- Rum 1 1zice

- Povidla 1 sklenice

- Tvaroh 1 kelimek

- Zakysana smetana 1 kelimek
- Cukr mouckovy 1 hrst

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Nejprve si udélame klasickym zpusobem kvéasek a pak z uvedenych surovin vypracujeme tésto. Tésto
nechame hodinu vykynout, potom si tésto rozvalime na plat, ze kterého vykrajujeme kolecka pomoci
sklenice. Naskladame na plech vylozeny bud pec¢icim papirem nebo vymazany, pre vloZenim do
trouby nechame jesté 20 minut vykynout a pak peCeme pri 170 C cca 13 minutek, chce to sledovat -
zalezi na typu trouby. Thned po vytaZeni z trouby potirdme rozpusténym maslem s jednou 1Zickou
rumu. Zdobime povidly ( kdo ma radéji marmeladu, da si marmeladu) a lehce oslazenou zakysanou
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smetanou nebo oslazenym tvarohem.



