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Suroviny

- Hovézi zadni maso 750 g

- Slanina 50 g

- Cibule 200 g

- Olej 100 g

- Méslo 100 g

- Cerstvé nebo mraZené hitbky 300 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Voda nebo vyvar na podlévani 1 hrnek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Oplachnuté maso osusime a nakrajime na platky, které lehce naklepeme a protkneme klinky slaniny.
Osolime a opeprime. Vétsi ¢ast cibule (150 g) oloupeme, nakrajime na platky a osmahneme. Priddame
maso a spolecné kratce opékame. Zalijeme trochou vody nebo vyvaru a dusime domékka. Poté maso
vyjmeme, do $tavy pridame 100 g nakrajenych hribka, kratce podusime a procedime. Zbytek hribk{
nakrajime na platky a se zbylou cibuli orestujeme na masle. Takto pripravené houby navrstvime na
platky masa a prelijeme $tavou z pecené. Omacku muzeme na zaver zalit smetanou, ziska tak velmi
jemnou chut.
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