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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi klizka 600 g
- Cibule 250 g

. Cesnek 1 strouzek

- Mletd paprika 15 g
- Vyvar 3 dl

- Hladkd mouka 25 g
- Slanina 50 g

- Nakladané kapie a celer 60 g
- Vejce 2 ks

- Olej 1 lahev

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 170 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji zpénime nakrajenou cibuli do zlatohnéda. Zaprasime paprikou, zpénime, pridame na kostky
nakrajené maso a za stalého michani opeceme. Priddme pepr, utfeny ¢esnek, stl, podlijeme vyvarem
a dusime. Hotovy gulas podle potreby zahustime chlebovou stridkou. Nakrajenou slaninu
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orestujeme, pridame nakrajené kapie a celer, prohrejeme a smési a vejci zdobime porce gulase.



