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Suroviny

- Dévka zdkladniho lineckého tésta 1 ks

- Hladka mouka na val 1 ks

- Napln

- Balicek karamelovych bonbonu Toffo 1 baleni
- Smetana ke Slehani 0.5 dl

- Zméklé maslo 50 g

- Na ozdobeni

- Rozpusténa mlécéna cokoladova poleva 1 ks

- Skoricovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Odlezelé tésto rozvalime na pomouceném valu na plat o sile 2-3 mm, vykrajime z néj sudy pocet
kolecek, opatrné je vylozime na plech vyloZeny pecicim papirem a vlozime do trouby vyhraté na
170°C a peCeme 8-10 minut dortizova. IThned po upeceni horka kolecka prelozime pomoci tenkého
plochého noze na rovnou podlozku a nechame vychladnout. Bombony zalijeme smetanou a opatrné
na mirném ohni za stalého michani smés zahrivame, az se bombony rozpusti. Karamelovou hmotu
nechame vychladnout, a nez zcela ztuhne, vySlehame ji se zméklym maslem. KolecCka slepujeme po
dvouch pripravenym krémem a prelijeme je navrchu i po stranach rozehratou cokolddovou polevou.
Nez poleva ztuhne, CastecCné koleCka posypeme. Nechame v chladu rozlezet.
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