Babovka likerovka

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Vejce 5 ks
. Sul 1 Spetka
- Krystalovy cukr 180 g

/////

- Olej 250 ml

- Polohruba mouka 400 g

- Prdsek do peciva 1 balicek
- Kakaovy prasek 2 1zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Zloutky, cukr a likér spole¢né uslehdme do pény. Zpocétku je to fidké, ale asi za 10 minut hmota
lehce zhoustne a nabude na objemu.

Do pény vmichdme, olej, mouku smichanou s praskem do peciva a snih uslehany z bilka se soli.
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Asi Ctvrtinu tésta odlijeme a obarvime prosatym kakaem a vlijeme na

Do vymazané a vysypané formy lijeme stridave svétlé a tmave tésto a upec¢me (180°C, cca 60 minut).



