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Suroviny

- Ananasovy kompot 1 plechovka

- Polohruba mouka 1 hrnek

- Vejce 3 ks

- Olej 0.5 hrnek

- Cukr krupice 0.5 hrnek

- Pudinkovy prasek s ananasovou prichuti 2 balicek
- Soda 2 Izicka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 55 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:
Zloutky s cukrem uslehdme do pény.

Primichame olej, mouku smichanou se sodou a pudinkové prasky rozmichané v 1 hrnku stavy z
kompotu.

Nakonec vmichame tuhy snih uslehany z bilku se $petkou soli a dvé 1zice na kousky pokrajeného
ananasu.

Tésto nalijeme do vymazané a vysypané formy a upeceme (180°C, cca 45 minut).


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Upecenou babovku nechame vychladnout, opatrné vyklopime, nakrajime a podavame ozdobenou
kopecCkem Slehacky, kousky ananasu, jahodami a snitkou medunky.



