Meékke medove pernicky

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 2

- Tuk na peceni 100 g

- Pernikové koreni 2 1ziCka
- Cukr moucka 140 g

- Vejce 2 ks

- Hladkd mouka 400 g

- Med 2 1zice

- Soda 1 Izicka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Cukr utreme se 2 vejci a zméklou Herou, poté pridame med a koreni. Do této kasSicky vmichame
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mouku se sodou. Medu nedavame vic, perni¢ky by byly tvrdé! Vypracujeme tésto a nechame 30
minut odpocinout v lednici.

Tésto rozvalime na silnéjsi plat a vykrajujeme libovolné pernickoveé tvary, které klademe na plech
vyloZeny pecicim papirem.

Medové pernicky peceme ve vyhraté troubé na 180 °C asi 8 minut.



