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Suroviny

Porce: 6

- Olej 2 lzice

- Kureci prsa 6 ks

- Uvarené brambory, na platky nakrajené 500 g
- Konzerva kyselého zeli 450 g

- Kmin 1 1zicka

- Rozdrcend ususend paliva papricka 0.5 ks

- Kyseld smetana na podavani 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Némecko

Pocet porci: 6

Postup:

Rozehrat olej na 30cm panvi. Osmazit na ni prsa po obou stranach asi 15min. do hnéda. Slit skoro
vSechen tuk. Pridat brambory do panve. Smichat pokrajené (je-li moc kyselé, pak proplachnuté),
trochu vyzdimané zeli s kminem a paprickou a navrsit ho na brambory. Prikryt panev a na pomalém
ohni vSe dusit po 35-40min.

Podévat horké s kyselou smetanou.
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