Spanélsky jablkovy kolac
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Velka jablka 4 ks

- Rum 7 1zice

- Maslo 200 g

- Cukr 200 g

- Vejce 4 ks

- Mleté orisky 125 g

- Kakao 2 1zice

- Skorice 1 1zicka

- Polohruba mouka 200 g

- Prasek do peciva 1 bali¢ek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Spanélsko

Postup:

Jablka oloupeme a nakrajime na kosticky - nechdme nasaknout rumem.
Utreme maslo s cukrem a vejci.

Smisime s oriSky, kakaem a skorici.

Do pény priddme mouku s PdP, nakonec vmichdme jablka.

Pec¢eme v predem vyhraté troubé do ruzova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




