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Suroviny

Porce: 4

- Mlety mak 200 g

- Vejce 3 ks

- Krupicovy cukr 80 g

- Maslo 60 g

- Horka voda 2 Izice

- Nékolik kapek citronové stavy 6 ks

- Tuk na vymazani a strouhanka na vysypani formy 1 ks
- Koktejlové tresné a listky medunky na ozdobeni 1 hrst
- Napln

- Broskve 2 ks

- Smetana ke Slehéni 2.5 dl

- Mouckovy cukr 1 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bilky vyslehame s citronovou stavou do tuhého snéhu a po ¢astech do néj zaslehame polovinu cukru.
Zméklé maslo vySlehame se zbylym cukrem za postupného pridavani horké vody do pény a po
jednom do ni veslehdme zloutky. Pak vmichdme mdk a po ¢astech pripraveny snih. Tésto rozetreme
do vymazané a vysypané Ctvercové formy o rozmérech asi 22 x 22 cm a pe¢eme 35 minut pri 175°C.
Upeceny korpus nechame vychladnout a pak z néj vykrojime 4 kolecka. Smetanu vyslehame s
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mouckovym cukrem dohusta, nastrikame ji pomoci cukrarského sacku s rezanou trubickou na
pripravené korpusy a rozdélime na ni broskve nakrajené na platky. Na zavér zakusky ozdobime
treSnémi a listky medunky.



