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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Nové brambory 1 kg

- Anglicka slanina, osmahnutd, rozdrobenda na kousky 8 platek
- Jablko 1 ks

. Cerné olivy 50 g

. Cervena cibule 1 ks

- Bily vinny ocet 0.25 hrnek

- Olivovy olej 3 1zice

- Cesnek 2 strouZek

. Sul a pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Spanélsko

Pocet porci: 6

Postup:

1. Brambory uvarte v osolené vodé, ale tak, aby se nezacaly rozpadat. Slijte. Po vychladnuti je
nakrajejte podélné na meésicky.

2. Na marinadu smichejte ocet, olej, nadrobno pokrajeny ¢esnek, stl a pepr. Jednu Izici marinady
odlozte stranou a zbytek nalijte na bramborové kousky, rozlozené na velké ploché mise nebo pecicim
plechu. Prikryjte a ulozte asi na 30 minut do lednice marinovat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

3. Vyndejte brambory z lednice a naaranzujte je na talir. Jablko, olivy i cibuli nakréjejte na malé
kousky a spolecné s kousky slaniny je vmichejte do zbyvajici marinady. Smési prelijte brambory.



