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Suroviny

Porce: 5

- Listové tésto 300 g

- Mladé cukety ( celkem asi 450 g ) 2 ks
- Vejce 4 ks

- Smetana 12% 2.5 dl

- Prazska Sunka 4 platek

- Najemno nastrouhany syr Gouda 100 g
- Velka cibule 1 ks

- Olej 2 1zice

- Nastrouhany muskatovy orisek 1 Spetka
- Drceny pept, sul - dle chuti 2 Spetka

- Hladka mouka na val 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kolecka cibule zesklovatime na oleji a nechame vychladnout. Omyté cukety podélné nakrdjime na
tenké platky, opeceme je nasucho z obou stran v teflonové panvi a také je nechame vychladnout.
Listové tésto rozvalime na pomouceném valu na kulaty plat, preneseme ho do kolacové formy
vylozené pecicim papirem a okraje tésta vytvarujeme podle formy. Vejce rozslehame se smetanou,
osolime, vmichame muskatovy oriSek, pepr a tri ¢tvrtiny syru. Na tésto rozlozime platky Sunky,
cuketu a cibuli a zalijeme je smetanovou hmotou. Kold¢ mirné osolime, opeprime a peceme 8 minut
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pri 220°C. Pak zmirnime teplotu na 180°C, kola¢ posypeme zbylym syrem a peceme jesté 25 minut
az povrch kolace zhnédne.



