Cuketové pecenace
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Suroviny

Porce: 7

- Cukety 1 kg

- Najemno nastrouhany tvrdy syr 140 g
- Vejce 2 ks

. Cibule 1 ks

. Strouhanka 5 1Zice

. Hladka mouka 3 1zice

- Solamyl 1 1zice

. Cesnek 2 strouzek

. Mlety bily pept, stl - dle chuti 2 Spetka
. Strouhanka na obaleni 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

- Nalev

- Voda 1.71

- Ocet 5 dl

. Deka 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Na nélev svarime vodu s octem a dekem, povarime 5 minut na mirném ohni a nechame zchladnout.
Oloupané cukety nastrouhame najemno, osolime je a nechdme 45 minut odlezet. Pak z nich


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

vymackame vodu, primichdme k nim nastrouhany syr, utfeny ¢esnek, oloupanou, najemno nasekanou
cibuli, rozslehana vejce a strouhanku se solamylem a moukou. Smés osolime a opeprime,
navlhcenyma rukama z ni utvorime koulicky, které obalime v prosaté strouhance a smazime je ve
vétSim mnozstvi stredné rozpaleného oleje ze vSech stran asi 4-5 minut. Vychladlé kulicky
narovname do sklenic, zalijeme je vlaznym nalevem, sklenice uzavreme a koulicky nechdme v
chladni¢ce 5 dni rozlezet.



