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Suroviny

Porce: 8

- Hera 100 g

. Maslové susenky celozrnné 160 g
- Mandle - sekané 30 g

- Vanilkovy lusk 1 ks

- Tvaroh jemny 800 g

- Smetana na Slehani 100 ml
- Cukr krupicovy 160 g

- Maizena 2 lzice

- Vejce 2 ks

- Limetkova stava 4 Izice

. Slehacka 1 kelimek

- Limetka - platky 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Oteviraci kolac¢ovou formu o pruméru 24 cm vylozte pecicim papirem. SuSenky a mandle dejte do
plastového sacku a rozdrtte valeCkem na nudle nebo je rozmixujte. Maslo rozehrejte a v mise
promichejte se suSenkami. Vzniklou hmotu naneste na dno formy a vymackejte do jednolité vrstvy
vCetné zvySenych okraju. Povrch muzete uhladit obrdcenou 1zici. Formu dejte na pul hodiny do
chladnicky. Troubu predehrejte na 180 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vanilku podélné rozriznéte Spickou ostrého noze a vyskrabejte dren se seminky. Tu promichejte s
tvarohem, smetanou, cukrem, maizenou, vejci a limetkovou stavou. Rozestrete do formy a pecte asi
45 minut. Pokud by povrch prilis hnédl, prikryjte kolac¢ papirem. Kola¢ pak nechte asi 3 hodiny

chladnout. Kol&¢ uvolnéte z formy, nakrajejte na rezy, ozdobte Slehackou, tenkymi platky limetky a
podavejte.



